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LES FORMULES DU CHEF

 

 

 

 

FORMULE EXPRESS

 

 

 

 

 

  

 

 

8,70 €

 

Entrée + Plat du jour Ou Plat du jour + Dessert

 

¼  de vin &café compris 

 

(uniquement le midi en semaine hors jours fériés)

 

 

 

MENU DU JOUR

 

 

 

 

 

 

 

11,20 €

 

Entrée + Plat du jour + Fromage + Desser

t

 

¼ de vin et café compris

 

(Sauf week

-

end et jours fériés)

 

 

 

MENU ENFANT 

 

 

(jusqu’à 12 ans)

 

 

 

8.20 €

 

Jus de fruit ou coca

 

Saucisson sec

 

Steak haché ou jambon avec des frites

 

 

 

 

 

Glace enfant
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MENU A 17,50 Euros

 

 

 

Salade au bleu

 

Ou

 

Calamars à la romaine

 

Ou 

 

Jambon de pays

 

 

****

 

 

Escalope de volaille forestière

 

Ou

 

Côte de porc charcutière

 

Ou

 

Truite aux amandes

 

 

**** 

 

 

Assiette de fromages

 

 

 

**** 

 

Dessert au  choix
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MENU A  18.80 Euros 

 

 

 

 

Salade de gésiers de volaille

 

ou

 

Friture d’éperlan 

 

ou

 

Assiette de charcuterie

 

 

****

 

Côte d’agneau grillée 

 

ou

 

Confit de canard au thym

 

ou 

 

Pièce de boeuf au poivre

 

 

****

 

Assiette de fromages

 

 

****

 

Dessert au  choix
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MENU A 23,50Euros

 

 

 

 

Gambas flambés au pastis

 

ou 

 

Cassolette de St Jacques aux poireaux

 

ou 

 

Assiette anglaise

 

 

****

 

Tournedos de canard 

 

ou

 

Pavé de hoki sauce crevette

 

ou 

 

Entrecôte au bleu

 

 

****

 

Assiette de fromages

 

 

****

 

Dessert au  choix
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ENTREES 

 

 

 

 

 

 

 

 

Assiette de charcuterie

 

 

 

 

6,10

 

Salade de gésier

 

 

 

4,50

 

Carpaccio de saumon

 

 

 

 

 

6,10

 

Salade au chèvre chaud

 

 

 

 

5,10

 

Cassolette d’escargots

 

 

 

5,40

 

Friture d’éperlan

 

 

 

5,40

 

Calamar à la romaine

 

 

 

5,40

 

Tomate mozzarella

 

 

 

5,90

 

 

P

OISSONS

 

 

 

 

 

 

 

 

Truite meunière

 

 

 

8,10

 

Pavé de sandre sauce aux crevettes

 

 

 

 

9,70

 

Papillote de saumon au lard

 

 

 

8,60

 

Cassolette de rouget à la crème d’ail

 

 

 

8,60

 

 

VIANDES 

 

 

 

 

 

 

 

 

Entrecôte sauce au bleu

 

  

 

 

14,20

 

Filet de canard façon tournedos

 

 

 

 

14,20

 

Escalope de volaille forestière

 

 

 

 8,60

 

Confit de canard au miel

 

 

 

 8,60

 

Rognons de bœuf au champignons et porto

 

 

 

10,80

 

 

FROMAGES

 

 

 

 

 

 

 

 

Assiette de fromages

 

 

 

3,60
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CARTE DES VINS

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

25cl

 

      37.5cl

 

       75cl

 

 

VINS ROUGES

 

 

Vins de Gaillac

 

Château Clément Termes

 

 

AOC

 

 

 

 9.00

 

 

13.00

 

Domaine de Labarthe

 

 

 

AOC

 

 

 

10.00

 

 

15.00

 

Château de Tauziès

 

 

 

AOC

 

 

 

 

 

11.00

 

Passion 

 

 

 

 

 

AOC

 

 

 

 

 

13.00

 

Duras Cabernet

 

Vig

né Lourac      

 

VDP

 

 

 

 

10.00

 

 

Rhône A.O.C.

 

Côtes du Rhône des Armoiries AOC

 

 

 

 10.50

 

 

13.50

 

 

VINS ROSES

 

 

Vins de Gaillac

 

Syrah Cabernet 

 

Vigné Lourac    

 

 

VDP

 

 

 

 

 8.00

 

Domaine de Labarthe

 

 

 

AOC

 

 

 

 

 

14.00

 

 

 

GAILLACS  BLANCS

 

 

VINS DOUX 

 

Domaine de Labarthe 

 

 

AOC

 

 

 

 

 

15.00

 

La Douceur Vigné Lourac 

 

 

AOC

 

 

 

 

 

14.00

 

 

VINS SECS

 

Domaine de Labarthe

 

 

 

AOC

 

 

 

 

 

14.50

 

Château Clément Termes

 

 

AOC

 

 

 

 

 

10.80

 

Mauzac Sauvignon Vigné Lourac 

 

VDP

 

 

 

 

 8.00

 

 

 

VIN BLANC SEC

 

Côtes de Gascogne

 

Domaine du Tariquet 

 

 

 

VDP

 

 

 

 

17.00

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

25cl

 

 

50cl

 

 

litre

 

VIN EN PICHET VDP DU TARN

 

 

 

2.00

 

 

3.00

 

 

4.50
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APERITIFS

 

 

Apéritifs Ricard ou Pastis

 

 

 

 

2.00 €

 

Vins cuits ou vins doux , martini muscat porto

 

2.00 €

 

 

BOISSONS

 

 

    

 

 

 

Sirop à l’eau

 

25cl

 

 

 

 

 

1.00€

 

Limonade

 

25cl

 

 

 

 

 

2.00 €

 

Coca cola

 

25cl

 

 

 

 

 

2.00 €

 

Orangina

 

25cl

 

 

 

 

 

2.00 €

 

Schweppes

 

25cl

 

 

 

 

 

2.00 €

 

 

Jus de fruits

 

25cl

 

 

 

 

 

2.00 €

 

 

       Perrier

 

33cl

 

 

 

 

 

 

2.00 €

 

Bière Heineken ou Kronenbourg

 

25cl

 

 

2.00 €   

 

 

 

 

Café

 

 

 

 

 

 

 

1.30€

 

Décaféiné

 

 

 

 

 

 

1.30€

 

Thé

 

 

 

 

 

 

 

1.50€

 

 

 

Digestif

 

 

 

 

 

 

3.00 €

 

 

 

Champagne

 

brut

 

 

 

 

 

31.00 €

 

Mou

sseux Sire de Beaupré ½ sec

 

 

 

14.00 €

 

Méthode gaillacoise

 

 

 

 

 

17.00 €
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MENU A 17,50 Euros











Salade au bleu



Ou



Calamars à la romaine



Ou 



Jambon de pays







****







Escalope de volaille forestière



Ou



Côte de porc charcutière



Ou



Truite aux amandes







**** 







Assiette de fromages



 



**** 



Dessert au  choix
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MENU A 23,50Euros















Gambas flambés au pastis



ou 



Cassolette de St Jacques aux poireaux



ou 



Assiette anglaise







****



Tournedos de canard 



ou



Pavé de hoki sauce crevette



ou 



Entrecôte au bleu







****



Assiette de fromages







****



Dessert au  choix



















	    		







			



	



























































						












_1387571032.doc
[image: image1.jpg]



[image: image2.jpg]



[image: image3.jpg]



[image: image4.wmf]









              		



 



	



								







APERITIFS







Apéritifs Ricard ou Pastis				2.00 €



Vins cuits ou vins doux , martini muscat porto	2.00 €







BOISSONS



	    		



Sirop à l’eau	25cl					1.00€



Limonade	25cl					2.00 €



Coca cola	25cl					2.00 €



Orangina	25cl					2.00 €



Schweppes	25cl					2.00 €	



Jus de fruits	25cl					2.00 €	



       Perrier	33cl						2.00 €



Bière Heineken ou Kronenbourg	25cl		2.00 €   



 







Café							1.30€



Décaféiné						1.30€



Thé							1.50€











Digestif						3.00 €











Champagne	brut					31.00 €



Mousseux Sire de Beaupré ½ sec			14.00 €



Méthode gaillacoise					17.00 €
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�
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CARTE DES VINS



	    					



	25cl	      37.5cl	       75cl	



VINS ROUGES







Vins de Gaillac



Château Clément Termes		AOC			 9.00		13.00



Domaine de Labarthe			AOC			10.00		15.00



Château de Tauziès			AOC					11.00



Passion 					AOC					13.00



Duras Cabernet	Vigné Lourac      	VDP				10.00







Rhône A.O.C.



Côtes du Rhône des Armoiries AOC			 10.50		13.50







VINS ROSES







Vins de Gaillac



Syrah Cabernet 	Vigné Lourac    		VDP				 8.00



Domaine de Labarthe			AOC					14.00











GAILLACS  BLANCS







VINS DOUX 



Domaine de Labarthe 		AOC					15.00



La Douceur Vigné Lourac 		AOC					14.00







VINS SECS



Domaine de Labarthe			AOC					14.50



Château Clément Termes		AOC					10.80



Mauzac Sauvignon Vigné Lourac 	VDP				 8.00











VIN BLANC SEC



Côtes de Gascogne



Domaine du Tariquet 			VDP				17.00						



							25cl		50cl		litre



VIN EN PICHET VDP DU TARN 		2.00		3.00		4.50
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ENTREES �

�

�

�

�

�

�

�

�

�

Assiette de charcuterie�

 �

�

6,10�

�

Salade de gésier�

�

�

4,50�

�

Carpaccio de saumon�

 �

 �

6,10�

�

Salade au chèvre chaud�

 �

�

5,10�

�

Cassolette d’escargots�

�

�

5,40�

�

Friture d’éperlan�

�

�

5,40�

�

Calamar à la romaine�

�

�

5,40�

�

Tomate mozzarella�

�

�

5,90�

�





POISSONS�

�

�

�

�

�

�

�

�

�

Truite meunière�

�

�

8,10�

�

Pavé de sandre sauce aux crevettes�

 �

�

9,70�

�

Papillote de saumon au lard�

�

�

8,60�

�

Cassolette de rouget à la crème d’ail�

�

�

8,60�

�





VIANDES �

�

�

�

�

�

�

�

�

�

Entrecôte sauce au bleu�

  �

�

14,20�

�

Filet de canard façon tournedos�

 �

�

14,20�

�

Escalope de volaille forestière�

�

�

 8,60�

�

Confit de canard au miel�

�

�

 8,60�

�

Rognons de bœuf au champignons et porto�

�

�

10,80�

�





FROMAGES�

�

�

�

�

�

�

�

�

�

Assiette de fromages�

�

�

3,60�

�
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MENU A  18.80 Euros 















Salade de gésiers de volaille



ou



Friture d’éperlan 



ou



Assiette de charcuterie







****



Côte d’agneau grillée 



ou



Confit de canard au thym



ou 



Pièce de boeuf au poivre







****



Assiette de fromages







****



Dessert au  choix
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LES FORMULES DU CHEF















FORMULE EXPRESS					  		8,70 €



Entrée + Plat du jour Ou Plat du jour + Dessert



¼  de vin &café compris 



(uniquement le midi en semaine hors jours fériés)











MENU DU JOUR							11,20 €



Entrée + Plat du jour + Fromage + Dessert



¼ de vin et café compris



(Sauf week-end et jours fériés)











MENU ENFANT 	 	(jusqu’à 12 ans)			8.20 €



Jus de fruit ou coca



Saucisson sec



Steak haché ou jambon avec des frites



 			Glace enfant	    	    		
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